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ФЕдврАJънАя слукБА по нАдзору в сФЕрЕ зАщиты IIрАв потрЕБитвлвй и ьлАгополучиJI чЕловЕкА

Федеральное бюджетное учреждение здравоохранения
<<Щентр гигиены и эпидемиологии в Курской области>>

Почтовая ул., д. 3, Кlрск, 305000
тел./факс: (47|2) 70-01-09, e-mail: cge@kursktelecom.ru,http.ll46cge.rospotrebnadzor.rr.r/

Атгестат аккредитации
в качестве органа инспекции
М RA.RU.710041 вьцан 04 шоня 2015 г.
Федеральной сrryжбой по аккредитации.

УТВЕРЖДАЮ

Заместитель главного врача,
органа инспекции

И.Б.Агеева

) марта 2024т.

ЭКСПЕРТНОЕ ЗАКЛЮЧЕ 10-07_021130

Щата проведения оценки соответствия: 08.02 .2024r.-12.03.2024г.

1.Наименование и/или вид оценки соответствия обьекта инспекции: санитарно-
эпидемиологическм экспертиза документации - примерного tO-ти дневного
меню, предназначенного дJUI организации питаниrI обуlающI4хся в возрасте 7-11
лет Муниципапъного казенного общеобразовательного уIреждениrI
"Солнцевская средняrI общеобразовательн€ш rrlкoлall Сопнцевского района
Курской области.
2.На основании з€IявлениrI от 08.02.2024r., регистрационный номер Ns46-20/1193-
2024 (повторно).
3.Заявитель: Муниципatпьное к€lзенное общеобразовательное уIреждение
"Солнцевская средняя общеобразовательнЕl,я школа" Солнцевского района
Курской области. ИНН 462200З558, ОГРН |0246002778.
4. Адрес юридического лица: Курскм область, Солнцевский район, п.Солнцево,

ул.ПервомаЙская, д.3 1 кБ>.
5.Сведения о специалисте ОИ, проводившего инспекцию: Бартенева Оксана
Влад.пrлировна, врач по общей гигиене.
6.При проведении оценки соответствия примерного 10-ти дневного меню,
предн€Lзначенного для организации питаниrI обуrающихся в возрасте 7-|1 лет
муницип€tIIьного казенного общеобразовательного у{реждениrI "солнцевская
сродняrI общеобразователънм цIкола" Солнцевского раЙона КурскоЙ области
(повторно) требованиrIм п. 2.8, п.8.1.2., п.8.1.3., п.8.1.4., 8.1.6., 8.1.9. раздела
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VIII СанПиН 2.312.4.з590-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к

организации общественного питания населения) установлено:
в мкоу''солнцевскчtя средняя общеобразователъЕаrI школаll Солнцевского

района Курской области общественное питание детей 
,7-1r| лет

предусматривается посредством реtlлизации меню, вкJIючающего горячее

п-итание. ГIрaдуa*urр""u.r.я З-кратныЙ прием iтищи - завтрак, обед, rrолдник

(приложение Nэ12).
примерное меню )литывает требования, наIIравленные на rrредотвращеЕие

возникновения и распространение инфекционЕъIх и MaccoBblx

неинфекционнъIх заболеваний (отравлений). В меню Ее используются

продукты из перечЕя пищевой продукции, котор€ш не допускается при

организации питаниrI детей (п.8.1.9., приложение J\lbб СанпиН2.312.4.3590-20).

в соответствии п.8.1.6 СанПиН 2.312.4.3590_20 для дополнитеJIьного

обогащения рациона питания детей микроIтутриентами испоJIьзуется хлеб

пшеничный йодированный.
представленное меню содержит информацию о количественIlом составе

блюд, энергетической и пищевой ценности; приводятся ссылки на рецептуры
используемьIх блюд и кулинарньж изделий (кСборник рецептур на продукцию

дJUI Об1..rающ|4хся во всех образователънъIх }п{реждеНиях)) поД редакциеЙ

М.П.Могильного , В.Д.ТутеJIьяна - М.:,.Щели плюс, 20!7r), п,8,1,2,, приложение

Ns8. Технологические карты представлены 11.2. 8., СанПин 2,з 12,4,з 590-20,

примерное меню разработано на 10 дней с yIeToM режима работы школы

(при нормо не менее 2-х Ееделъ), п.8.1.4. СанПи}I 2,з12,4,з590_20, Меню

составлено в соответствии с рекомендуемой формой меню (п,8,1,2,, приложение

меню соблюдены требованиrI
|.2., приложение Jtlb9, таб.1),

JФ8 СанПиН 2.3 12.4.3 590-20).
С 1..reToM возраста Об1"lающихся в примерном

санитарньIх правил по массе порций бrrrод (ш.8

в
Tpel

(
IIи

пи
нс

в меню не ено

с
в
!
с

Масса порший в граммах для
7-11 пет

Фактически
Название блюд

150-200180-200
каша, или овощное, или яиrшое, или творожное, или

мясное бшодо, и т.п.

может быть массы
(догryскачгся комбинация разньгх б.гпод завтракц при этом выход каждого блюда

60-10060-100холодное сапат овощи и т.п
200-250200-250блюдо
90-12090Второе блюдо (,мясное, рыбное, блюдо из мяса птицы)
150-200150-200

180-200200блподо (компот, кисель, чай) или наIIиток
или сокнапиток из

(кофеiшшй,Третье

1000
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Тип организации Прием пищи Доля сугочной потребности в
пищевых веществах и энергии

Фактически
ккul l Yо

Норма в 7о

Общеобразовательные
организации и организации

профессионzlJIьного образования
с односмеЕным режимом работы

(первая смена)

Завтрак 559l24% 20-25%

обед
7з9lзI% з0 - з5%

Полдник 224l|0% 10-15%

7.Заключение: документациrt - примерное 10-ти д{евное меню, предн€lзначенное
дIя организации питания обуrаюпцосся в возрасте 7-11 лет IчtуниципЕtпьного
кzLзенного общеобразоватеJьЕого r{реждения "Солнцевская средняlI
общеобразоватеJIън€ш шIколаll Со.lшпдевского района Курской области по адресу:
Курская область, Солнцевский район, п.Солшщево, ул.Первомйская, д.31Б
соответствует требованилrл р€lздела VIII СанГIи}I 2.З12.4.З590-20 (Санитарно-
эпидемиологиIIеские требования к орг€tнизаIц{рl общественного IмтЕlния
населениrI)).

Врач по общей гигиене отдела
обеспечениrI санитарного надзора и экспертиз О.В.Бартенева

l

Заведующ€u{ отделом
обеопечениrI санитарного надзора и экспертиз 0

l
Л.А.Завгородшя
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